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Cosa Facciamo

Compagnia del Gusto es una marca de Gelati Dino Gruppo
que nace con la intencién de ofrecer al profesional de

la heladeria una gama de productos que simplifique el trabajo
en el obrador sin sacrificar textura, sabor y calidad.

Nuestro equipo lleva mas de 40 afos en el sector del helado
artesano. La gestion de mas de 50 heladerias nos ha aportado
el know-how necesario para desarrollar una linea de productos
propios que aumentara la rentabilidad de tu negocio.







Gelatofix

El sistema GelatoMix, ha sido pensado y
desarrollado para dar respuestas al sector de la
Gelateria tradizionale Italiana, donde es muy
dificil encontrar personas preparadas y con
suficiente experiencia para gestionar la
produccion del gelato artigianale, que garanticen
unos estandares de calidad muy elevados.

Con GelatoMix en pocos dias cualquier persona
estara capacitada para elaborar helados de alta
calidad ahorrando tiempo y dinero.




La Formula

El sistema de produccion GelatoMix se
basa en 4 tipos de bases COMPLETAS:
3 con el sabor y 1 neutra.

BASE COMPLETA PARA SORBETES

Packaging Conservacion Descongelado
2 bolsas de 4,5Kg 24 meses I a-18°c @ 72 I soc
equivale a 12 litros de helado

BASE PARA CREMAS

Packaging Conservacion Descongelado
2 bolsas de 4,5Kg 24 meses [l a-18°C @ 72h. Il sec

equivale a 12 litros de helado

BASE COMPLETA SIN AZUCAR ANADIDO

Packaging Conservacion Descongelado
2 bolsas de 4,5Kg 24 meses ﬂ a-18°C @ 72 h. @ 5°C

equivale a 12 litros de helado

BASE NEUTRA
Packaging Conservacion Descongelado
2 bolsas de 3,350Kg 24 meses lll a-18°C @ 72 h. @ 5°C

equivale a 12 litros de helado

Compagnia del Gusto dispone de una gran variedad de
productos para heladeria artesana con méas de 50
sabores.
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La Preparacion

Coémo utilizar las bases GelatoMix

BASE COMPLETA PARA SORBETES, CREMAS Y
SIN AZUCARES ANADIDOS

Descongelar las bases 24 horas antes de su utilizacién en una camara a +4°C. -
Una vez descongeladas™ introducirlas en la mantecadora y mantecar.
Acabada la mantecacién introducir el helado en el abatidor unos 10/15 minutos a -40°C.

*Verificar que la base esté completamente descongelada antes de mantecar.

BASE NEUTRA

Descongelar las bases 24 horas antes de su utilizaciéon en una camara a +4°C, preparar la fruta que se
quiere utilizar siguiendo el recetario suministrado. Incorporar la fruta y triturar rapidamente, una vez
obtenida la mezcla liquida y sin grumos, verificar mediante un refractdmetro, la cantidad de azucares,
corregir si es necesario, mantecar rapidamente y seguir las mismas operaciones que con las cremas.

Una vez descongeladas las bases, se pueden conservar
por un periodo maximo de 72 horas a una temperatura de +5°C.
Pasado este tiempo se deberan volver a pasteurizar.



La Elaboracion

Diagrama operativo para la elaboracion de
los helados artesanos del sistema GelatoMix

Descongelar las bases 24 horas antes de su utilizacion en una camara a +4°C.
Una vez descongeladas® introducirlas en la mantecadora y mantecar.
Acabada la mantecacién introducir el helado en el abatidor por 10/15 minutos a -40°C.

*Verificar que la base esté completamente descongelada antes de mantecar.
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Descongelar Mantecar Abatir Presentar

+4°C 24h +4°C 7 min. -40 °C 15 min. -13°C
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La fabricacién en tu propia heladeria.






Gelato/?y / Creme

NOCCIOLA PIEMONTE CODIGO | NOCCIOLA VEGANA CODIGO
AVELLANA PIEMONTE 56015 | AVELLANA VEGANA 36002
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
CAFFE cODIGO | CARAMELLO CODIGO
CAFE 56045 | CARAMELO 56055

%
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?j / Creme

ARACHIDE CcODIGO | PISTACCHIO BRONTE CcODIGO
CACAHUETE 56095 | PISTACHO BRONTE 56270
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
PISTACCHIO EXTRA CcODIGO CcODIGO CREMA CATALANA CODIGO
PISTACHO EXTRA 56272 36004 56099
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/Ax / Creme

DULCE DE LECHE ARGENTINO CODIGO | LECHE MERENGADA CODIGO
56125 56175

X ).

‘@\@% ‘@\@%

2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
LIQUIRIZIA cODIGO MALAGA CcODIGO
REGALIZ 56285 56190

X X
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?x / Creme

FIOR DI LATTE CcODIGO | VANIGLIA BOURBON CcODIGO
NATA 56235 | VAINILLA BOURBON 56501

‘@‘@l% ‘@‘@%

2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
TURRON EXTRA copiGO | TIRAMISU ALLA ROMAGNOLA cODIGO
56317 TIRAMISU 56306

X
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2 uds. 2 x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/Ax / Creme

VANIGLIA ANTICA CcODIGO CODIGO | YOGURT NATURALE cODIGO
VAINILLA 5632°1 56322 | YOGUR NATURAL 56325

@ [ 2| @]52]

Congelado 2 uds. Congelado

MASCARPONE CcODIGO CARAMELLO AL BURRO SALATO CcODIGO
56200 CARAMELO MANTEQUILLA SALADA 56060

‘@\m ‘@\m

2 uds. 2 x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?j / Creme

LEMON PIE CODIGO | TAORMINA cODIGO
TARTA DE LIMON 56180 56303
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
CACAO OLANDESE CODIGO | NOCCIOLA E CACAO CODIGO
CACAO HOLANDES 56040 | AVELLANAY CACAO 56104
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2 uds. ‘ 2 x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?j / Creme

BONBON cODIGO | CACAO AL LATTE cODIGO
BOMBON 56035 | CACAO CON LECHE 56075
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
DIETETICO DI CACAO CODIGO | EXTRA DARK VEGANO CODIGO
DIETETICO DE CACAO 56110 EXTRA DARK VEGANO 36001
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2 uds. 2 x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?x / Creme

CIOCCOLATO BIANCO cODIGO | MARRON GLACE CODIGO
CHOCOLATE BLANCO 56020 56199
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
BAILEYS CODIGO | ZUCCA E ZENZERO CODIGO
56080 CALABAZA Y JENGIBRE 56360
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2 uds. 2 x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/?x / Creme

cocco
coco

CODIGO
56085

COCCO VEGANO
COCO VEGANO

cODIGO
36003
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
COCCO 0% ZUCHERO AGGIUNTI cODIGO | RECUIT DEL MAS MARGE cODIGO
COCO 0% AZUCARES ANADIDOS 56087 56293
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2 uds. ‘ 2 x4,5Kg ‘ Congelado 2 uds. ‘ 2x4,5Kg ‘ Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelatof?x / Sorbetti

MANGO ALPHONSO

CcODIGO
56198

BANANA
PLATANO

CODIGO
56030
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
LIMONE SICILIANO CODIGO CODIGO MANDARINO SICILIANO CcODIGO
LIMON SICILIANO 56185 56187 | MANDARINA DE SICILIA 56195
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2 uds. ‘ 2 x4,5Kg ‘ Congelado 2 uds. ‘ 2x4,5Kg ‘ Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/%% / Sorbetti

MENTA PIPERITA copico | MOJITO CcODIGO
56001 56225
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2 x4,5Kg Congelado
LAMPONE CcoODIGO | FRAGOLA CODIGO
FRAMBUESA 56130 | FRESA 56135
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2x4,5Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/A / Sorbetti

MARACUYA CODIGO

56207

CACHI
CAQuI

CcODIGO
56150

D4
V
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2 uds. 2x4,5Kg Congelado 2 uds. 2 x4,5Kg Congelado
MELONE GALIA CODIGO MELONE CANTALOUP CcODIGO
56215 56217
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2 uds. ‘ 2 x 4,5 Kg ‘ Congelado 2 uds. ‘ 2x4,5Kg ‘ Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Gelato/%'?( / Base neutra

BASE NEUTRA CcODIGO
56340

@\@%

2 uds. 2 x 3,350 Kg Congelado
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Variegati/ldawal



Variegati/latmalr

Los variegatos son cremas y mermeladas especiales
para la decoracién de los helados artesanos.

En el mundo de la heladeria artesana, variegar el
helado permite darle un toque artistico y
personalizado.




Variegati/litwal

3 Kg

VARIEGATO ALLA GIANDUIA

CODIGO 15049 )‘%

VARIEGATO ALLA GIANDUIA
CROCCANTE

CODIGO 15058 )‘1{

VARIEGATO CAFFE

CODIGO 15040 )‘%

VARIEGATO CARAMELO
BURRO SALATO

CODIGO 01234 )‘%

VARIEGATO FRUTTI BOSCO

CODIGO 15087 )‘%

VARIEGATO MANGO Y
MARACUYA

CODIGO 15088 )‘%

VARIEGATO FRAGOLA

CODIGO 15089 )‘%

O 1uw. | @ 1x1Kg

VARIEGATO PISTACCHIO

CODIGO 15081 )%




Paste@me



Paste@w«e

En nuestra fabrica elaboramos pastas puras de
altisima calidad. Compramos en origen frutos
secos de agricultura ecolégica, los tostamos y los
refinamos hasta convertirlos en ingredientes
perfectos para elaborar el mejor helado.

3Kg

PASTA DI PISTACCHIO BRONTE ORIGINE BIO

)"{ CODIGO 40102 | 2 uds. 2 x 3 Kg
PASTA DI PISTACCHIO

)‘% CODIGO 40104 | 2 uds. 2x3Kg
PASTA DI MANDORLA MARCONA

)‘% CODIGO 40103 | 2 uds. 2x3Kg
PASTA DI ARACHIDI

}% CODIGO 40105 | 2 uds. 2 x3Kg
PASTA DI NOCCIOLA TRILOBATA PIEMONTE

)‘% CODIGO 40101 | 2 uds. 2 x3Kg




CremeSpaluabdl



CremeSpalmasily

Nuestras cremas untables son Ideales para untar
en pan, como relleno para crépes, gaufres o
postres.

Descubre nuestras cremas, todas sin gluten, y las
variantes veganas y Bio.
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Creme

. CIOLA NOCCIOLA
)‘% CODIGO 40091 | 2 uds. | @ 2xskg
1Kg 3 Kg }% v CODIGO 40036 | O tu | @ 1x1Kg
CIOLA DARK
}% CODIGO 40092 | © 1 ud. | @ 1x1Kg
CIOLA PISTACCHIO
}‘% CODIGO 40093 | © 1w | O 1xik

CREMA DI PISTACCHIO VEGANA

)‘% CODIGO 40045 | © 1w | ORRERLE

PRALINE A LA NOCCIOLA

)‘% CODIGO 40106 | 2 uds. | O 2xskg
Confezzione Peso netto per Temperatura di Modalita 0% zuccheri
per cartoné ud. confezaione kg. conservazione diuso Vegan Gluten free aggiunti
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Preparati/%(

Con nuestros preparados para crépes y/o
gaufres, anadiendo solamente agua, se obtiene

una masa estable, elasti
natural.

cay conun sabor muy

AL

PREPARATO PER CIOCCOLATA
CALDA

CODIGO 01213

(@) 1 uds. | @ 2 Kg

ambiente
y seco

IMPASTO PER CREPES DOLCI “v2”

CODIGO 01243

000,

lolele S 7 uds.

| @ 7 x 2,140 Kg

ambiente
y seco

IMPASTO PER GAUFRES “V2”

CODIGO 01244
8880 7 uds. | @ 7 x 2,485 Kg

ambiente
y seco

IMPASTO PER COOKIES
“CHOCO XIPS”

CODIGO 01259

@ 2 uds.

@ % congelacion

| ©

IMPASTO PER GAUFRES IN
POLVERE VEGANO

CODIGO 01286

7 uds. | @ 7 x 1,735 Kg

ambiente
y seco

ooo
oooO

IMPASTO PER COOKIES NEUTRA

CODIGO 01257

@ 2 uds.

& g% congelacion

| ©

Confezzione
per cartoné ud.

Peso netto per
confezaione kg.

Temperatura di
conservazione

Q =

Vegan

V

0% zuccheri
aggiunti

R

Gluten free

%




gelatidino
gruppo

GELATI DINO GRUPPO - Sector Aeroclub, 9

17487 Empuriabrava (Girona)

Tel. +34 972 45 00 74 - Fax +34 972 45 24 40
info@gelatidino.com

www.compaghniagusto.com - www.gelatidinogruppo.com




